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FICHA TECNICA ACEITE EXTRA VIRGEN OLIVA ARBEQUINA
MALLAFRE 500ML, 750MIL, 1LT.

DEFINICION DEL PRODUCTO: Aceite de oliva de categoria superior obtenido directamente de
aceitunas y solo mediante procedimientos mecénicos. .o

COMPOSICION: 100% Aceite Extr;a Virgen Oliva Arbequina sin filtrar. Libre de (OMG)

CERTIFICACION: RSIPAC N2 16/04073/CAT- RGSEAA N°: 16.01845T

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: Liquido Amarillo o Amarillo-verdoso, translicido con olor

caracteristico.

Acidez oleica (%) 0,26
index de peroxidos (meq 02/Kg) 6,1
K270 0,08
K232 _ 1,62
Perfil de 4cidos grasos por CG (%)
miristico 0,01
palmitico 14,94
palmitoleico 1,74
margarico 0,12
margaroleico 0,23
astearico 1,84
oleico 68,54
linoleico 10,95
araguico 0,4
gadoleico 0,31
behénico 0,14
lignocérico 0,06
otros 0,04
VALORES NUTRICIONALES:
Informacién Nutricional por 100g:
Valor energético 3700kJ / 900kcal
Grasas 100g
de las cuales saturadas: 14g
Monoinsaturadas 79g
Poliinsaturadas 78
Hidratos de carbono Og
de los cuales azdcares Og
Proteinas Og
Sal Og

DECLARACION DE ALERGENOS: Este producto no contiene ningun ingrediente alérgeno regulado
por la UE FIC 1169/2011 art. 21. Anexo II. Certificado. )

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Olor y sabor caracterlstico de la variedad. Aroma frutado
ligeramente amargo y picante. Textura: Viscosa.

ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE {OMG): Por la naturaleza del producto y su
proceso de elaboracidn, no contiene organismos

modificados genéticamente.



ORIGEN DEL PRODUCTO: 43330 Riudoms Tarragona (ES).

PRESENTACION: Envases de: 500ml, 750ML 1 1 Lts. Botella Marasca cristal. Tipo: Blanca PP 31,5
Vidrala "Alta". Tapdn cierre Pilfer, tipo: STD OLEA color ORO 31,5 x 24V.

cajas - consultar personal admin. N2 de cajas por pallet - variable {(en funcidn de las necesidades del
cliente). Medidas Pallet 120x80x180 L

ETIQUETADOQ: El envase es etiquetado con la etiqueta Mallafré. Esta compuesta por una sola
etiqueta frontal. La etiqueta recoge toda la informacién obligatoria segtlin la normativa vigente:
Fecha de consumo preferente, nimero de lote, cantidad nominal, marcas obligatorias para producto
alimenticio, marca comercial y nombre y direccidn del fabricante.
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: Conservar en un lugar fresco y seco, alejado de la luz.

CODIFICACION: Todos los envases irdn marcados con un lote compuesto un ndmero que va desde
el 1 al 99, el numero coincide con el lote de bodega.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE: Consumir preferentemente antes de 24 meses. .

CONDICIONES DE TRANSPORTE | LOGISTICA: Se precisa cierta atencién logistica - contiene
cristal.

MODO DE EMPLEO: Abrir girande el tapdn en sentido contrario a las agujas del reloj.
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H.Mallafré, S.L. Av. Montbrié, n221, 43330 Riudoms Tarragona (ES)



